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EX3J GRANRESERVA

Grado Alcohélico: 13,5 % vol. Uva: 85 % Tempranillo y 15 % Cabernet Sauvignon.

Elaboracién: temperatura fermentacién: 25° C. Tiempo fermentacién/maceracién: 10-20 dias.

Crianza. Tipo roble: americano de 225 litros. Tiempo en Barrica: 24 meses. Tiempo en botella: 36 meses.

Notas de cata: presenta a la vista un atractivo rubi teja, limpio y brillante. En nariz desprende buenos aromas de crianza en la que se
funde la fruta con los especiados, todo ello bien conjuntado, destacando principalmente: fruta silvestre, mora, tabaco, café, tostados y
ahumados. En boca ofrece un caracter interesante, maduro, de tanino muy noble con todas las notas complejas de fruta, aterciopelado
y un final con excelente via retronasal. Se trata de un Gran Vino con una Gran Personalidad.

Consumo y maridaje: consumir entre 16-18° C. Ideal para carnes asadas o estofadas, y quesos secos.

GRAN RESERVA

Alcohol content: 13,5 % vol. Grape: 85 % Tempranillo and 15 % Cabernet Sauvignon.

Production: fermentation temperature: 25° C. Fermentation time/maceration: 10-20 days.

Ageing. Type of oak: american, holding 225 litres. Time in Barrel: 24 months. Time in bottle: 36 months.

Tasting notes: clean and bright and an attractive brick-red ru by in colour. On the nose the wonderful aromas of ageing reveal arich
and perfect blending of fruit and spices, in which wild fruit, blackberries, tobacco, and the smoky, toasted tones of coffee come to the
fore.In the mouth the wines offers an interesting personality that is mature and rich in noble tannins and velvety, with all the complex
notes of fruit and an excellent finish.1t is a Great Wine with a Great Personality.

Consumption and accompaniment: serve preferably between 16-18° C. Ideal for accompanying roast meats or stews and dry cheeses.

GRAN RESERVA

Alkoholgehalt: 13,5 % vol. Urebsorte/n: 85 % Tempranillo y 15 % Cabernet Sauvignon.

Erzeugung: gartemperatur: 25° C. Garzeit/beize: 10-20 tage.

Zucht. Typ eiche: amerikanisch, 225 liter-Fasser. Reifezeit auf dem Fass: 24 monate. Reifezeit auf der Flasche: 36 monate.
Aussehen, buket und geschmack: prasentiert dem Auge ein attraktives Ziegel-Rubin-rot,sauber und glanzend. In der Nase entfalten
sich angenehme Aromen von Zucht, in denen sich die Frucht mit den Gewiirzen in einer perfekten Harmonie vermischen, in der vor
Allem wilde Friichte, Brombeere, Tabak, Kaffee sowie Gerostetes und Geauchertes hervorstechen,Auf der Zunge entfaltet sich der
interessante Charakter von Reife, noblem Tannin mit der Komplexitat von fruchtigen und seidegen Noten mit einem exzellenten
Nachgeschmack. Ein grosser Wein mit einer grossen Personlichkeit.

Genuss und empfehlungen: genuss vorzugsweise bei Temperaturen zwischen 16-18° C. Ideal fiir Braten und Schmorfleisch sowie zum
Begleiten von trockenen Kasesorten.



