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[RJ TEMPRANILLO

Grado Alcohélico: 13,5 % vol.

Uva: 100 % Tempranillo

Elaboracién: temperatura fermentacion: 25° C. Tiempo fermentacién: 7-10 dias.

Notas de cata: de sugerente color rojo purpura, con irisaciones violaceas en el borde, limpio y brillante. Aromas de buena intensidad
definen en nariz notas frutales de frambuesa, zarzamora, con apuntes a regaliz. En boca se repiten las sensaciones de la nariz, de tani-
no maduro y abundante fruta en su goloso final.

Consumo y maridaje: servicio entre 16-18° C. Es el acompafiante ideal para todo tipo de platos, en especial aperitivos, arroces, pastas,
carnes blancas y quesos semi-curados.

i3\(e] TEMPRANILLO

Alcohol content: 13,5 % vol.

Grape: 100 % Tempranillo

Production: fermentation temperature: 25° C. Fermentation time: 7-10 days.

Tasting notes: this wine has suggestive purplish red hue, with violet iridescence on a bright, clean rimo High-intensity aromas define
fruit tones of raspberry on the nose, with hints of liquorice. These same sensations are repeated in the mouth, with rich tannins and
plenty of fruit in the sweetness of its finish.

Consumption and accompaniment: serve preferably between 16-18° C. The ideal accompaniment for all types of dishes, particularly
aperitifs, rice, pasta, white meat and semi-hard cheeses.
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